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Le mildiou de la tomate est une maladie qui cause le déperissement des plants après les 
pluies d’été et entraine souvent la perte de nombreux fruits.

Comment reconnaître le mildiou ?

Qu’est-ce qui provoque le mildiou de la tomate ?

Pour se développer et proliférer, ce champignon a besoin de deux facteurs réunis :
- Un environnement très humide (90 %) : temps orageux / pluvieux,
- De la chaleur relativement importante (à partir de 20 °C).

Lorsqu’un plant de tomates est touché par le mildiou, la 
partie supérieure de la feuille va commencer à noircir. 
Progressivement, des tâches marron vont apparaître sur la 
tige et se propager sur d’autres plants.

Les gestes de préventions contre le mildiou :

Pour prévenir l’apparition du mildiou sur vos plants de tomates, il est primordial de commen-
cer par assurer un espacement adéquat et de tuteurer chaque pied. 
Cette mesure favorisera la circulation de l’air et l’évaporation de l’humidité. Il est impératif 
que vos plantes aient la possibilité de sécher rapidement après une pluie ou la rosée matinale. 

Par conséquent, veillez à ne pas arroser les feuilles, concentrez-vous uniquement sur la base 
du pied. 

La taille des branches et des feuilles en saison permettra également d’apporter davantage de 
lumière et de laisser l’air circuler.

Ne replantez pas de pieds de tomate au même endroit que l’année précédente si le mildiou 
était déjà présent, car la maladie peut persister dans le sol pendant plusieurs années.

Le tuteur se place 
à l’horizontale et 
non à la verticale.



Comment arrêter le mildiou ?

Afin de traiter les tomates atteintes de mildiou, il est impératif d’éliminer méticuleusement 
les parties affectées par le champignon.

À cet effet, munissez-vous d’un sécateur préalablement désinfecté et retirez chaque zone 
touchée. Veillez a conserver soigneusement chaque morceau coupé pour éviter tout risque 
de propagation puis brûler / évacuez les.

Désinfecter également les tuteurs.

Une fois, cette étape accomplie, appliquez le traitement naturel selon la recette.

Ce mélange est à pulvériser sur la plante à raison d’une fois par semaine.

1 L d’eau

1 cuillère à café de bicarbonate de 
soude

1 cuillère à café de savon noir liquide

Les tomates atteintes du mildiou sont elles comestibles ?

Malgré vos efforts, vous n’avez pas pu empêcher l’apparition de la maladie.

Une fois atteintes du mildiou, les tomates pourrissent très vite et ont un mauvais goût. De 
plus, vous risqueriez de tomber malade.

Toutefois, cela dépend de l’état du fruit. Des tomates légèrement touchées par le mildiou 
restent comestibles. Il suffit de supprimer les parties atteintes avec un couteau.
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